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ENTREES - STARTERS

s 3
Salo-salo pour 1 ou 2 pers. €16 €30
Saté de poulet, lumpia shanghai, nem vietnamien,

triangle d'or et boulette de poisson

Triangles d'Or (3 pcs.) €14

Triangles croustillants aux scampis et cacahuetes
Crispy triangles with prawns and peanuts

Filipino Pork BBQ_(2 pcs.) 9 €12

Brochettes de porc a la philippine
Filipino pork BBQ skewers

Chicken Inasal (2 pcs.) ¥ €12

Brochettes de poulet a la philippines
Filipino chicken BBQ skewers

Lumpia Shanghai (5 pcs.) 9 €11
Loempia de porc et boeuf croustillant
Crispy spring rolls - pork and beef

- . -y

M) Lumpia Végé (3 pcs.) 3 €11
Loempia de légumes croustillant
Vegetables spring rolls

Nems vietnamiens (3 pcs.) €11

Nems de porc, boeuf et champignons noir
Pork, beef and black mushrooms nems

Satés de poulet (2 pcs.) €12
Brochettes saté sauce cacahuetes
Chicken sate skewers with peanut sauce

SOUPES o &
Beef Bulalo d €25

Jarret de boeuf mijoté lentement avec os et moelle, de mais, des
haricots et de pak choi

Beef shank soup slow -cooked with bone marrow, corn, vegetables,
beans & pak choi

Sinigang de scampis ou porc 9 €12 €22

Soupe de tamarin aux scampis ou au porc
Tamarind soup with prawns or pork

Tom yam kung ou Tom Ka Kai ) tnn €20

Potage thai et lait de coco aux scampis ou au poulet
Thai soup and coconut milk with shrimps or chicken

Merci de nous faire part de vos allergies lors de la commande
Please inform us of any allergies upon ordering

CALAMANSI

100% fait maison
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NOS PLATS PHILIPPINS

Crispy Pata (+/- 1 kg) (11
Jambonneau de porc croustillant
Crispy pork knuckle

MITED |

€35

Kare-kare du chef €29

Osso buco mijoté dans une sauce cacahuétes, aubergine grillée,
haricots et pak choi

Osso buco stewed in peanut sauce, grilled eggplant, beans and pak choi

Lechon Kawali SISIG ) €26

Poitrine de porc croustillante assaisonnée de calamansi, oignons, poivrons
et piments, servi avec un oeuf dans un plat en fonte chaud

Crispy pork belly seasoned with calamansi, onions, peppers and chilis,
served with an egg in an hot iron plate

Lechon Kawali €24

Poitrine de porc croustillante, accompagnée de salade d'aubergines
grillées, tomates fraiches et pickles de légumes maison.

Crispy pork belly with grilled eggplant salad, fresh tomato, & homemade
vegetable pickles.

Poulet adobo au lait de coco ) €22

Poulet mijoté dans la sauce soja, vinaigre de coco, ail, gingembre,
piments et lait de coco

Chicken stewed in soy sauce, coconut vinegar, garlic, ginger, chilis
and coconut milk

Porc adobo ) €22

Porc mijoté dans de la sauce soja, vinaigre de coco, ail et piments
Pork stewed in soy sauce, coconut vinegar, garlic and chilis

Bicol Express ) €22
Porc au lait de coco et piments frais
Pork in coconut milk and chili peppers

@ Crispy tofu SISIG ) €22

Beignets de tofu assaisonné de calamansi, oignons, poivrons et piments,
servi avec un oeuf dans un plat en fonte chaud

Crispy tofu seasoned with calamansi, onions, peppers and chili, served
with an egg in a hot iron plate

Pancit Sotanghon aux scampis & poulet €21
Vermicelles de soja aux scampis, poulet et legumes
Mung bean vermicelli noodles with prawns, chicken and vegetables

Merci de nous faire part de vos allergies lors de la commande
Please inform us of any allergies upon ordering

CALAMANSI

100% fait maison



NOS CURRY

Curry jaune et lait de coco)
Yellow curry and coconut milk

aux Gambas “black tiger” (prawns) €24
aux scampis (shrimps) €22
au poulet (chicken) €22

Curry rouge et lait de coco )

Red curry and coconut milk

au boeuf (beef) €22
aux scampis (shrimps) €22
au pou]et (chicken) €22

au tofu €22

NOUILLES ET RIZ

Nouilles Saigonnaise aux scampis et €21
porc laqué

Saigon noodles stir-fried with shrimps & lacquered pork

Nouilles sautées
Stir-fried noodles

aux scampis et poulet (shrimps & chicken) €21
e au canard laqué grillé (Crilled duck) €22
K‘@ aux légumes et tofu (vegetable and tofu) €21
Phat thai
Nouilles de riz sautées, cacahuétes, tamarin, oeuf
Stir-fried rice noodles, peanuts, tamarin paste
kai (poulet) (chicken) €21
v qux ]égumes et tofu (vegetable and tofu) €21
Riz saute
Stir-fried rice
aux scampis et poulet (shrimps & chicken) €21
@ aux ]égumes et tofu (vegetables and tofu) €21

Merci de nous faire part de vos allergies lors de la commande
Please inform us of any allergies upon ordering

CALAMANSI

100% fait maison



NOS WOK

Demi-ananas frais
Fresh half pineapple

aux scampis (shrimps) €23
au poulet (chicken) €23
& Canard laqué grillé aux légumes €22
Grilled peking duck and stir-fried vegetables
() Boeuf basilic thai et piments frais ) €22
Stir-fry beef with Thai basiland fresh chilis
& Poulet a la citronelle) €22
Stru-fry chicken with lemongrass, vegetables and fresh chilis
& Calamars sautés aux légumes €22
Stir-fry calamari with vegetables
& Scampis sautés aux légumes €22
Stir-fry shrimps with vegetables
\ 7
@ ()] Tofu sauté aux lequmes €21

Stir-fry tofu with vegetables

servi dans une plat en fonte chaud
Served in a hot sizzling iron plate

NOS GRILLADES ET NOS SALADES

Steak Chateaubriand, salade + frites €26
Steak enfant Chateaubriand, salade + frites €21
Steak meal for kids, fries and salade

Sauces : Poivre vert/Archiduc/Diable €3

Green pepper/mushrooms/devil sauce

Canard laqué grillé et ses crépes €23
Grilled peking duck and crepes
Salade de boeuf Thai ) €24
Thai grilled beef salad
Salade de scampis en demi-ananas frais €23

Prawns "Black tiger' salad in half fresh pineapple

SUPPLEMENTS
Riz/rice €3 Sauces: cacahuetes/ sate €2 mayonnaise/ketchup €2
Frites/fries €3 canard/ peking duck €2  sweet chili/aigre-douce €2

Merci de nous faire part de vos allergies lors de la commande
Please inform us of any allergies upon ordering

CALAMANSI

100% fait maison



DESSERTS
Halo-halo 3 €16

Le dessert star des Philippines : un mix ultra frais de glace pilée, toppings
sucrés variés, fruits, tapioca et flan, relevé par une glace a l'ube.

The Philippines’ favorite dessert: a vibrant mix of shaved ice, sweet
toppings, fruits, tapioca, and flan, crowned with ube ice cream

Coco flan I €14

Flan a la noix de coco + une boule de glace ube
Coconut flan + one scoope ube ice cream

Triple Ube Delight 3 €14
Gaufre a I'Ube, Glace Ube et Sirop d'Ube
Ube waffle, ube ice cream & ube syrup

Turon 9 €11

Rouleau croustillant a la banane et fruit de jackier + une boule glace vanille
Banana and jackfruit springroll + one scoop vanilla ice cream

Sorbet calamansi 9 €9
ARTISANAL Sorbet au calamansi, rhum DON PAPA et piments
Optionel: accompagné dun shot de DON PAPA MASSKARA  (+€6)
55 M My, Glaces des iles (coupe duo) P €9

AMBACHTELIJK
SCHEPI)S - KOFFIE - DESSERT

Ube (Patate douce violette / purple yam)
Buko pandan (coco pandan)

Philippines mango sorbet
(mangue des philippines)

Moelleux au chocolat €12
servi chaud, accompagné d'une glace vanille
Coupe Dame Blanche €11

3 boules vanille, chocolat noir, chantilly

Coupe Brésilienne
3 boules moka, caramel, praline, chantilly

Parfums classiques (coupe duo) €6
vanille / chocolat / moka

BOISSONS CHAUDES

€11

Caramel latte (ice) €6 /€7 Thé vert a la menthe fraiche €7
Ube latte €6/€;  Thé vert jasmin Princess “Newby” €5
Latte ma'cchiato (ice) €5 /€6 Infusion ginger & lemon “Newby” €5
Cappuccino €45 Infusion Camomille “Newby” €5
Double expresso €45
Expresso €35
Cafe lungo €35

Tous nos cafés sont également disponibles en version décaféinée et glacée.
All our coffees are also available in decaffeinated and iced versions.

CALAMANSI




	ENTRÉES - STARTERS
	€16
	€30
	Salo-salo pour 1 ou 2 pers.
	Saté de poulet, lumpia shanghai, nem vietnamien, triangle d'or et boulette de poisson

	Triangles d’Or (3 pcs.)
	Triangles croustillants aux scampis et cacahuètes Crispy triangles with prawns and peanuts

	Filipino Pork BBQ  (2 pcs.)
	Brochettes de porc à la philippine Filipino pork BBQ skewers
	€14
	€12

	Chicken Inasal (2 pcs.)
	Brochettes de poulet à la philippines Filipino chicken BBQ skewers
	€12

	Lumpia Shanghai (5 pcs.)
	Loempia de porc et boeuf croustillant Crispy spring rolls - pork and beef

	Lumpia Végé (3 pcs.)
	Loempia de légumes croustillant Vegetables spring rolls

	Nems vietnamiens (3 pcs.)
	Nems de porc, boeuf et champignons noir Pork, beef and black mushrooms nems

	Satés de poulet (2 pcs.)
	Brochettes saté sauce cacahuètes Chicken sate skewers with peanut sauce
	€11
	€11
	€11
	€12


	SOUPES
	Beef Bulalo
	€25
	Jarret de boeuf mijoté lentement avec os et moelle, de mais, des haricots et de pak choi Beef shank soup slow-cooked with bone marrow, corn, vegetables, beans & pak choi


	Sinigang de scampis ou porc
	Soupe de tamarin aux scampis ou au porc Tamarind soup with prawns or pork
	€22
	€12
	€11

	Tom yam kung ou Tom Ka Kai
	€20
	Potage thaï et lait de coco aux scampis ou  au poulet  Thai soup and coconut milk with shrimps or chicken



	Menu
	100% fait maison
	Calamansi
	Crispy Pata (+/- 1 kg)
	Jambonneau de porc croustillant Crispy pork knuckle

	Kare-kare du chef
	Osso buco mijoté dans une sauce cacahuètes, aubergine grillée,  haricots et pak choi Osso buco stewed in peanut sauce, grilled eggplant, beans and pak choi

	Lechon Kawali SISIG
	Lechon Kawali
	Poitrine de porc croustillante, accompagnée de salade d’aubergines grillées, tomates fraîches et pickles de légumes maison. Crispy pork belly with grilled eggplant salad, fresh tomato, & homemade vegetable pickles.


	NOS PLATS PHILIPPINS
	€ 35
	€29
	€26
	Poitrine de porc croustillante assaisonnée de calamansi, oignons, poivrons  et piments, servi avec un oeuf dans un plat en fonte chaud Crispy pork belly seasoned with calamansi, onions, peppers and chilis,  served with an egg in an hot iron plate

	€24
	€22
	Poulet adobo au lait de coco
	Poulet mijoté dans la sauce soja, vinaigre de coco, ail, gingembre,  piments et lait de coco Chicken stewed in soy sauce, coconut vinegar, garlic, ginger, chilis  and coconut milk
	€22

	Porc adobo
	Porc mijoté dans de la sauce soja, vinaigre de coco, ail et piments Pork stewed in soy sauce, coconut vinegar, garlic and chilis

	Bicol Express
	Porc au lait de coco et piments frais Pork in coconut milk and chili peppers
	€22
	€22

	Crispy tofu SISIG
	Beignets de tofu assaisonné de calamansi, oignons, poivrons et piments,  servi avec un oeuf dans un plat en fonte chaud Crispy tofu seasoned with calamansi, onions, peppers and chili, served  with an egg in a hot iron plate

	Pancit Sotanghon aux scampis & poulet
	Vermicelles de soja aux scampis, poulet et legumes Mung bean vermicelli noodles with prawns, chicken and vegetables
	€21
	100% fait maison

	Calamansi


	NOS CURRY
	Curry jaune et lait de coco
	Yellow curry and coconut milk
	€24

	aux Gambas “black tiger”
	(prawns)
	€22

	aux scampis
	(shrimps)
	€22

	au poulet
	(chicken)

	Curry rouge et lait de coco
	Red curry and coconut milk
	€22

	au boeuf
	(beef)
	€22

	aux scampis
	(shrimps)
	€22

	au poulet
	(chicken)

	au tofu
	€22


	NOUILLES ET RIZ
	Nouilles Saïgonnaise aux scampis et  porc laqué
	Saigon noodles stir-fried with shrimps & lacquered pork
	€21

	Nouilles sautées
	Stir-fried noodles

	aux scampis et poulet
	(shrimps & chicken)

	au canard laqué grillé
	(Grilled duck)

	aux légumes et tofu
	(vegetable and tofu)
	€21
	€22
	€21

	Phat thai
	Nouilles de riz sautées, cacahuètes, tamarin, oeuf Stir-fried rice noodles, peanuts, tamarin paste

	kai (poulet)
	(chicken)

	aux légumes et tofu
	(vegetable and tofu)
	€21
	€21

	Riz sauté
	Stir-fried rice

	aux scampis et poulet
	(shrimps & chicken)

	aux légumes et tofu
	(vegetables and tofu)
	€21
	€21
	100% fait maison

	Calamansi


	NOS WOK
	Demi-ananas frais
	Fresh half pineapple

	aux scampis
	(shrimps)

	au poulet
	(chicken)
	€23
	€23

	Canard laqué grillé aux légumes
	Grilled peking duck and stir-fried vegetables
	€22

	Boeuf basilic thaï et piments frais
	Stir-fry beef with Thai basiland fresh chilis
	€22

	Poulet à la citronelle
	Stru-fry chicken with lemongrass, vegetables and fresh chilis
	€22

	Calamars sautés aux légumes
	Stir-fry calamari with vegetables
	€22
	€22

	Scampis sautés aux légumes
	Stir-fry shrimps with vegetables
	€21

	Tofu sauté aux legumes
	Stir-fry tofu with vegetables
	servi dans une plat en fonte chaud  Served in a hot sizzling iron plate


	NOS GRILLADES ET NOS SALADES
	Steak Chateaubriand, salade + frites
	€26

	Steak enfant Chateaubriand, salade + frites
	Steak meal for kids, fries and salade
	€21
	Sauces : Poivre vert/Archiduc/Diable
	Green pepper/mushrooms/devil sauce


	€3

	Canard laqué grillé et ses crêpes
	Grilled peking duck and crepes
	€23

	Salade de boeuf Thaï
	Thai grilled beef salad
	€24
	€23

	Salade de scampis en demi-ananas frais
	Prawns “Black tiger” salad in half fresh pineapple


	SUPPLEMENTS
	€3
	Riz/rice
	€3

	Frites/fries
	€2

	Sauces:
	cacahuètes/ sate
	€2

	canard/ peking duck
	€2

	mayonnaise/ketchup
	€2

	sweet chili/aigre-douce
	100% fait maison

	Calamansi

	DESSERTS
	€16
	Halo-halo
	Le dessert star des Philippines : un mix ultra frais de glace pilée, toppings sucrés variés, fruits, tapioca et flan, relevé par une glace à l’ube. The Philippines’ favorite dessert: a vibrant mix of shaved ice, sweet toppings, fruits, tapioca, and flan, crowned with ube ice cream
	€14

	Coco flan
	Flan à la noix de coco + une boule de glace ube Coconut flan + one scoope ube ice cream
	€14

	Triple Ube Delight
	Gaufre à l’Ube, Glace Ube et Sirop d’Ube Ube waffle, ube ice cream & ube syrup
	€11

	Turon
	Rouleau croustillant à la banane et fruit de jackier + une boule glace vanille Banana and jackfruit springroll + one scoop vanilla ice cream

	Sorbet calamansi
	€9
	Sorbet au calamansi, rhum DON PAPA et piments
	(+€6)
	Optionel: accompagné d’un shot de  DON PAPA MASSKARA



	Glaces des iles (coupe duo)
	Ube
	(Patate douce violette / purple yam)

	Buko pandan
	(coco pandan)

	Philippines mango sorbet
	(mangue des philippines)
	€9
	€12

	Moelleux au chocolat
	servi chaud, accompagné d’une glace vanille
	€11

	Coupe Dame Blanche
	3 boules vanille, chocolat noir, chantilly
	€11

	Coupe Brésilienne
	3 boules moka, caramel, praline, chantilly

	Parfums classiques (coupe duo)
	€6
	vanille / chocolat / moka



	BOISSONS CHAUDES
	Caramel latte (ice)
	€6 / €7

	Ube latte
	€6 / €7

	Latte macchiato (ice)
	€5 / €6

	Cappuccino
	€4,5
	€4,5

	Double expresso
	€3,5

	Expresso
	€3,5

	Cafe lungo
	Thé vert à la menthe fraiche
	Thé vert  jasmin Princess “Newby”
	Infusion ginger & lemon “Newby”
	Infusion Camomille “Newby”
	Tous nos cafés sont également disponibles en version décaféinée et glacée. All our coffees are also available in decaffeinated and iced versions.
	€7
	€5
	€5
	€5
	Calamansi



